
 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du label « Fait Maison » 
L’équipe de service se tient à votre disposition pour toute question concernant les allergènes. 

 

TVA 8,1 % comprise, tous nos prix s’entendent en francs suisses 

  
 

Bol de potage du jour* 4.- 
Petite salade verte* 4.- 
*Servis en accompagnement d’un met

Salade verte 7.- 
Petite assiette de crudités 11.- 
Grande assiette de crudités 19.50 
 

 
 
 
 
 

 
 
Lundi 2 novembre 2026 
Sauté de canard (FR) à l’orange 
Gnocchi de maïs, feuilles d’épinards    
 

Mardi 3 novembre 2026 
 Haut de cuisse de poulet (CH) tandoori  

Riz parfumé, chou chinois sauté aux shiitakés   
 

Mercredi 4 novembre 2026 
Goulache de bœuf (CH) hongroise 
Tagliatelles vertes, radis à bière en bâtonnets étuvés    
 
 Jeudi 5 novembre 2026 

 Atriaux (CH), sauce brune 
Pommes de terre mousseline, dés de carotte étuvés   

 
Vendredi 6 novembre 2026 
Filet de truite (CH) meunière, sauce vin blanc 
Pommes de terre nature, rosettes de brocoli*    
   
 

Samedi 7 novembre 2026 
 Spaghetti à la sauce tomate, Grana Padano 

Salade mexicaine    
 

 

Assiette du jour   19.50  Assiette du jour + dessert    24.- 
 

Dimanche 8 novembre 2026 
Jambon à l’os (CH) braisé, sauce madère  Menu complet 33.- 
Gratin dauphinois   Assiette                              27.- 
Julienne de laitue étuvée  Dessert 9.- 
   
    


